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Il Grezzo
FR: Il Grezzo is van nature troebel omdat het meteen wordt gebotteld uit de molen na het 
persen van de olijven. Het is dikker dan de gefilterde extra vierge olijfolie. Deze consistentie 
zorgt ervoor dat uw dressing aan uw gerecht “kleeft” in plaats van aan de onderkant van uw 
kom of bord. Wetenschappelijk onderzoek toont ook aan dat Il Grezzo de gezondste keuze 
is, want het bevat ten minste 30% meer polyfenolen en vitaminen dan gefilterde extra vierge 
olijfolie. Polyfenolen zijn krachtige antioxidanten die, samen met vitaminen, onze cellen 
beschermen tegen vrije radicalen.

FR: Il Grezzo est trouble de nature parce qu’elle est de suite embouteillée en sortant du 
moulin après le pressage des olives. Elle est plus épaisse que l’huile d’olive extra vierge filtrée. 
Cette consistante fait que votre vinaigrette ‘colle’ à votre plat au lieu de se trouver au fond 
de votre assiette ou bol.  Des études scientifiques démontrent aussi qu’Il Grezzo est le choix 
le plus sain, car elle contient au moins 30% plus de polyphénols et de vitamines que l’huile 
d’olive extra vierge. Les polyphénols sont des antioxydants puissants qui, avec des vitamines, 
protègent nos cellules contre les radicaux libres.  

! 100%
Italian

unfiltered
extra virgin
olive oil !

Beschikbaar in / 
disponible en:

12 x 500 ml
Ref.: cdo104449

Extra 
NL: Dit is een lichte en delicate extra vierge olijfolie, met een zachte en delicate smaak, licht 
fruitig en evenwichtig in de organoleptische eigenschappen. Uitermate geschikt voor elke gebruik 
van warm tot koud.

FR: Il s’agit d’une huile d’olive extra vierge, légère et délicate avec un goût doux et délicat, 
légèrement fruité et équilibré en matière de caractéristiques or¬ganoleptiques. Convient tout 
particulièrement pour chaque utilisation de froid ou de chaud. 

Beschikbaar in / disponible en:

glas / en verre:
12 x 250 ml
Ref.: cdo104092

8 x 1 l
Ref.: cdo104154

blik / boîte:
4 x 5 l
Ref.: cdo102292***
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L’Integrale - Non Filtrato
NL: L’Integrale is de ongefilterde extra vierge olijfolie, koud geperst, die de volle smaak van vers geperste olie 
en zijn natuurlijke gezondheidsvoordelen behoudt, zoals polyfenolen, belangrijke natuurlijke antioxidanten 
die aanwezig zijn in olijven.
Met zijn dikte wikkelt het gerechten in om ze op smaak te brengen. Met zijn troebele uiterlijk, typisch voor een 

nieuwe olie die net uit de oliemolen komt, gaat hij langer mee dankzij de selectiemethode 
die alleen Costa D’Oro in de loop der jaren heeft ontwikkeld. L’Integrale is een 
unieke en perfecte match tussen gezondheid en smaak. L’Integrale bevat 

de typische olijfpolyfenolen die een antioxiderende functie hebben en 
helpen de bloedlipiden te beschermen tegen vrije radicalen. Het 
positieve effect wordt verkregen bij een dagelijkse inname van 20 g 

olijfolie, gelijk aan 22 ml, ongeveer anderhalve lepel.
L’Integrale is rijk aan vitamine E, dat de cellen helpt 
beschermen tegen oxidatieve stress.
L’Integrale is rijk aan onverzadigde vetten, die helpen om 
uw cholesterol op een normaal niveau te houden wanneer ze 
worden gebruikt in plaats van verzadigde vetten.

FR: L’Integrale est l’huile d’olive extra vierge non filtrée, pressée à froid, qui conserve tout le goût de l’huile 
fraîchement pressée et ses bienfaits naturels pour la santé, tels que les polyphénols, importants antioxydants 
naturels présents dans les olives.
Avec son épaisseur, il enveloppe les plats pour les assaisonner au mieux. Avec son aspect trouble, typique d’une 
huile neuve tout juste sortie du moulin à huile, elle dure plus longtemps grâce à la méthode de sélection que 
seul Costa D’Oro a développée au fil des ans. L’Integrale est une alliance unique et parfaite entre la santé et le 
goût.

L’Integrale contient les polyphénols d’olive typiques qui ont une fonction antioxydante, aidant à protéger les 
lipides sanguins des radicaux libres. L’effet positif est obtenu avec un apport quotidien de 20 g d’huile d’olive, soit 22 ml, soit environ 
une cuillère et demie.

Beschikbaar in / disponible en:
12 x 750 ml - Ref.: cdo105536

Extra +
NL: Er is maar heel weinig nodig om een gerecht te verrijken, een beetje basilicum, 

een snufje chili, een scheutje citroen of de geur van een truffel. Costa D’Oro heeft 
deze waardevolle ingrediënten omgezet in kostbare druppels extra vierge olijfolie die 

elk recept zullen verrijken. Daarom hebben deze gearomatiseerde oliën de speciale 
taak om salades, groenten, vlees of vis te verbeteren, te harmoniseren en te verrijken.

FR: Il en faut très peu pour enrichir un plat, un peu de basilic, une pincée de piment, 
un trait de citron ou l’arôme d’une truffe. Costa D’Oro a transformé ces précieux 

ingrédients en précieuses gouttes d’huile d’olive extra vierge qui enrichiront toutes 
sortes de recettes. C’est pourquoi ces huiles aromatisées ont pour mission particulière 

d’améliorer, d’harmoniser et de sublimer les salades, les légumes, les viandes ou les 
poissons.

Beschikbaar in / disponible en:
Extra + Basilico - 12 x 250 ml - Ref.: cdo105799
Extra + Limone - 12 x 250 ml - Ref.: cdo105801

Extra + Peperoncino - 12 x 250 ml - Ref.: cdo105802
Extra + Tartufo - 12 x 250 ml - Ref.: cdo105803
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Beschikbaar in / disponible 
en:

12 x 250 ml
Ref.: cdo103123

Ref.: cdo17342 (leeg / vide)

Cruet
NL: Costa d’Oro Cruet is het resultaat van de 
perfecte samensmelting van twee van de best 
verkopende Costa d’Oro producten: Costa d’Oro 
Extra en Costa d’Oro balsamico azijn.
Dankzij de mooie en aantrekkelijke vorm, is de 
Cruet ideaal voor op tafel. 

FR: Costa d’Oro Cruet est le résultat du mariage 
parfait de deux des produits les plus vendus de 
Costa d’Oro :  Costa d’Oro Extra et le vinaigre 
balsamique Costa d’Oro. 
Grâce à la belle forme attrayante, le Cruet est 
parfait pour embellir votre table.  

	  Balsamico
	 NL: Ontdek de echte smaak van Modena balsamico 

azijn IGP. De perfecte balans tussen aroma’s en geuren 
wordt verkregen door het rijpingsproces in eikenhouten 
vaten, waardoor de azijn een specifieke houten aroma 

krijgt. Plus, de ideale hoeveelheid gekookte most geeft 
dit product de kenmerkende zoete smaak en dikte.

Verpakt in de gekende Costa d’Oro fles, wordt deze azijn 
aanbevolen bij vlees, vis en verse salades.

FR: Découvrez le véritable goût du vinaigre balsamique de Modène 
IGP. L’équilibre parfait entre les arômes et les odeurs est obtenu par 

le processus de maturation dans les futs en chêne, donnant au vinaigre 
un arôme en bois spécifique. En plus, la quantité parfaite de moût cuit 

confère à ce produit l’épaisseur et le goût sucré typique.  
Emballé dans la bouteille Costa d’Oro connue, ce vinaigre est recommandé 

avec du poisson, de la viande et des salades fraîches. 

Sansa
NL: Goede prijs-kwaliteitsverhouding

Sansa is een mix samengesteld uit geraffineerde 
olijfolie resten en goede kwaliteit extra 

vergine olijfolie, verkregen met moderne 
procestechnologieën. Het wordt vooral gebruikt voor 

het maken van brood en in de voedingsindustrie in 
het algemeen omwille van zijn goede kwaliteit-prijs 

verhouding.
Het kan ook gebruikt worden in ongekookte 

specerijen of voor het maken van lichte gerechten.

FR:  Bon rapport qualité-prix 
Sansa est un mélange composé de restes d’huile 

d’olive raffinée et d’une huile d’olive vierge de 
bonne qualité, obtenue grâce à des technologies de 
traitement modernes. Elle est surtout utilisée pour 
faire du pain et dans l’industrie alimentaire surtout 

pour son excellent rapport qualité-prix.   
Elle peut aussi être utilisée dans des épices non cuites 

ou pour réaliser des plats légers.  

Beschikbaar in / disponible en:

PET 
12 x 1 l  
Ref.: cdo102852

6 x 2 l
op aanvraag

BLIK 

4 x 3 l 
op aanvraag



6

Aceto Balsamico di Modena Oro IGP
NL: Balsamico-azijn van Modena IGP, met het Europees beschermde geografische 

identificatiekenmerk, biedt een klassieke zuurgraad van 6%.
Oro, een ware verovering voor kenners van balsamicoazijn uit Modena, die elk aspect van 

de complexe smaak en het aroma van Reggio Emilia’s specerij bij uitstek zullen kunnen 
herontdekken en echt kunnen waarderen door slechts een paar druppels van deze kostbare 

nectar per keer te gebruiken.

FR: Vinaigre balsamique de Modène IGP, portant la marque européenne d’identification 
géographique protégée, il offre une acidité classique de 6%.

Oro, une véritable conquête pour les connaisseurs du vinaigre balsamique de Modène, qui 
pourront redécouvrir et vraiment apprécier chaque aspect de la saveur et de l’arôme complexes 

du condiment par excellence de Reggio Emilia, en puisant même quelques gouttes de ce 
précieux nectar à la fois.

Beschikbaar in / disponible en:
12 x 250 ml - Ref.: brietb160

Nuove - 12 x 250 ml - Ref.: brietb745

Aceto Balsamico di Modena Argento IGP
NL: Balsamico-azijn van Modena IGP, met het Europees beschermde geografische identificatiekenmerk, biedt een klassieke 

zuurgraad van 6%. 
Argento, waarvan de smaak intenser en verfijnder wordt en die juist daardoor karakter kan geven aan vrijwel elk gerecht.

FR: Vinaigre balsamique de Modène IGP, portant la marque européenne d’identification géographique protégée, il offre 
une acidité classique de 6%. 
Argento, dont le goût devient plus intense et raffiné et qui, précisément pour cette raison, est capable de donner du 
caractère à presque tous les plats.

Beschikbaar in / disponible en:
12 x 250 ml - Ref.: brietb158



7

Aceto Balsamico di Modena 
Chrystal IGP

NL: Balsamico-azijn van Modena IGP, met 
het Europees beschermde geografische 

identificatiekenmerk, biedt een klassieke zuurgraad 
van 6%. 

Chrystal, een heerlijke specerij met een aangenaam 
aroma die bij elk gerecht past.

FR: Vinaigre balsamique de Modène IGP, portant la 
marque européenne d’identification géographique 

protégée, il offre une acidité classique de 6%. 
Crystal, un condiment délicieux avec un arôme 

agréable qui peut accompagner n’importe quel plat.

Beschikbaar in / disponible en:
 6 x 500 ml - Ref.: briet113

Aceto di Mele 
NL: Met zijn zuurgraad van 5% is dit product perfect voor vele recepten, voornamelijk met gerechten die worden 

gedomineerd door seizoensfruit en -groenten, voor een uniek en natuurlijk aroma, ideaal voor liefhebbers van gezonde 
voeding, zonder af te zien van smaak. Antioxidant, tonifiërend, afslankend, vochtafdrijvend: dit zijn slechts enkele van 
de voordelen die kunnen worden verkregen door een paar druppels Brivio appelazijn te gebruiken bij het bereiden van 

alledaagse gerechten.

FR: Avec son niveau d’acidité de 5%, ce produit est parfait pour de nombreuses recettes, principalement composées 
de plats dominés par les fruits et légumes de saison, pour un arôme unique et naturel idéal pour ceux qui aiment une 

alimentation saine, sans renoncer au goût. Antioxydant, tonifiant, amincissant, diurétique : ce ne sont là que quelques-
uns des bienfaits que l’on peut obtenir en utilisant quelques gouttes de vinaigre de pomme Brivio lors de la préparation 

des plats du quotidien.

Beschikbaar in / disponible en:
 6 x 500 ml - Ref.: brietb118

Aceto Balsamico di Modena Orange Senza Caramello IGP
NL: De echte authentieke smaak van Aceto Balsamico, zonder toevoeging van caramel.  Een rijke, intense smaak die 
perfect is voor over salades, gegrilde groenten, of zelfs een stukje Parmezaanse kaas. Proef het verschil en ontdek de 
pure smaak van echte balsamico!

FR: Le goût authentique du vinaigre balsamique, sans ajout de caramel. Une saveur riche et intense, parfaite pour les 
salades, les légumes grillés ou même un morceau de parmesan. Goûtez la différence et découvrez la saveur pure du 
véritable vinaigre balsamique !

Beschikbaar in / disponible en:
6 x 500 ml - Ref.: brietb713



8

Aceto di Vino Rosso/Bianco pet  1l
NL: Rood of wit? Net als bij wijn is het net zo belangrijk om azijn te combineren met 

het juiste gerecht, om de complexe smaak te versterken en ten volle te genieten van de 
goedheid van dit product, alleen of in gezelschap.

Witte wijnazijn komt het beste tot zijn recht bij bittere groenten zoals 
spiesjes of kooltjes. Uiteraard kun je deze wijnazijn ook 

gebruiken als basis in vinaigrettes, marinades, soepen en 
sauzen. Rode wijnazijn smaakt heerlijk in marinades, sauzen 

en stoofpotjes.

FR: Rouge ou blanc? Comme pour le vin, l’accord du 
vinaigre avec le bon plat est tout aussi important pour 

rehausser sa saveur complexe et profiter pleinement des 
bienfaits de ce produit seul ou en compagnie.

Le vinaigre de vin blanc est mieux servi avec des 
légumes amers comme des brochettes ou des choux. 

Bien entendu, vous pouvez également utiliser ce 
vinaigre de vin comme base de vinaigrettes, marinades, 
soupes et sauces. Le vinaigre de vin rouge est délicieux 

dans les marinades, les sauces et les ragoûts.

Beschikbaar in / disponible en:
bianco -  12 x 1 ll - Ref.: brietb024

rossa -  12 x 1 ll - Ref.: brietb025

Crema con Aceto Balsamico di Modena IGP
NL: Aceto Balsamico Crema. Een ideaal product voor diegenen die graag indruk willen maken door elk gerecht altijd een 
persoonlijk tintje te geven, waardoor het uniek en onvergetelijk wordt, maar zonder af te zien van de kwaliteit van eenvoudige en 
eersteklas ingrediënten zoals die gebruikt door Brivio in al zijn productieprocessen. Verkrijgbaar in Classico, Fichi (vijgen), Tartufo 
(truffel), Fragola (aardbei), Limone (citroen) of Bianco (witte wijnazijn).

FR: Aceto Balsamico Crema. Un produit idéal pour ceux qui aiment impressionner en ajoutant toujours une touche personnelle à 
chaque plat, le rendant unique et inoubliable, sans pour autant renoncer à la qualité d’ingrédients simples et de premier choix tels 
que ceux utilisés par Brivio dans tous ses processus de production. Disponible en Classico, Fichi (figues), Tartufo (truffe), Fragola 
(fraise), Limone (citron) ou Bianco (vinaigre de vin blanc).

Beschikbaar in / disponible en:
classico - 12 x 250 ml - Ref.: brietb127
fichi - 12 x 250 ml - Ref.: brietb167
tartifo - 12 x 250 ml - Ref.: brietb120
fragola - 12 x 250 ml - Ref.: brietb738B
limone - 12 x 250 ml - Ref.: brietb738
bianco - 12 x 250 ml - Ref.: brietb709
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Le Regionali BIO
NL: Le Regionali Bio is de eerste Cannamela-lijn van biologische kruiden en specerijen, 100% Italiaans, van regionale oorsprong: Sicilië, 
Calabrië, Emilia Romagna en Sardinië. Het zijn regio’s die rijk zijn aan gastronomische tradities, uit wiens land unieke producten 
worden geboren, van citrusvruchten tot olijven ... maar ook specerijen en aromatische kruiden! Onder de vele heeft Cannamela 
rozemarijn, oregano, salie en tijm uit Sicilië geselecteerd, geplette en gemalen chili uit Calabrië, peterselie uit Emilia Romagna 
en gemalen koriander uit Sardinië. De nieuwe lijn zit vervat in de iconische Cannamela glazen pot, praktisch, veelzijdig en in staat 
om de kwaliteit van de grondstoffen te garanderen.

FR: Le Regionali Bio est la première ligne Cannamela d’herbes et d’épices biologiques, 100% italiennes, d’origine régionale : Sicile, 
Calabre, Émilie-Romagne et Sardaigne. Ce sont des régions riches en traditions gastronomiques, dont les terres naissent des produits 
uniques, des agrumes aux olives... mais aussi des épices et des herbes aromatiques ! Parmi les 
nombreux Cannamela a sélectionné le romarin, l’origan, la sauge et le thym de Sicile, le 
piment broyé et moulu de Calabre, le persil d’Émilie-Romagne et la coriandre moulue 
de Sardaigne. La nouvelle ligne est contenue dans l’emblématique pot en verre Cannamela, 
pratique, polyvalent et capable de garantir la qualité des matières premières.

Beschikbaar in / disponible en:
Sicilia Timo (tijm / thym) - 60 x 7 g - Ref.: can0121406
Sicilia Origano (oregano / origan) - 60 x 7 g - Ref.: can0121768
Sicilia Rosmarino (rozemarijn / romarin) - 60 x 14 g - Ref.: can0121777

Insaporitori
NL: Een mix van kruiden en specerijen die de smaak van uw recepten kan versterken. De Insaporitori zijn ideaal om op smaak te 
brengen en je gerechten lekkerder te maken. Deze lijn van producten is verkrijgbaar in blikjes met specifieke melanges om vlees, vis, 
aardappelen en salades op smaak te brengen, dankzij het exclusieve Cannamela-recept. Met de praktische bi-spreader-dispenser kunt 
u het product naar uw behoefte doseren en met de exclusieve Flip Top-opening kunt u het aroma in de loop van de tijd onveranderd 
houden. 

FR: Un mélange d’herbes et d’épices capable de rehausser la saveur de vos recettes. Les assaisonnements sont idéaux pour assaisonner 
et rendre vos plats plus savoureux. Cette gamme de produits est disponible en canettes avec des mélanges spécifiques pour parfumer 
la viande, le poisson, les pommes de terre et les salades, grâce à la recette exclusive Cannamela. Le distributeur bi-épandeur pratique 
vous permettra de doser le produit selon vos besoins et l’ouverture exclusive Flip Top vous permettra de garder l’arôme inchangé dans le 
temps. 

Beschikbaar in / disponible en:
Per Pesce (vis/poisson) - 6 x 90 g - Ref.: can0162080
Per Carni Bianche (gevogelte/volaille) - 6 x 90 g - Ref.: can0162083 
Per Carni (vlees/viande) - 6 x 90 g - Ref.: can0162086
Piccante per Carni (vlees pikant / viande piquant)  - 6 x 90 g - Ref.: can0162095
Per Insalate (salades) - 6 x 90 g - Ref.: can0162089	
Per Patate (aardappel/pomme de terres) - 6 x 90 g - Ref.: can0162092



Harissa
NL: De echte authentieke harissa, met rode peper, knoflook, koriander, zout en komijn.  In tube of in 
blik.	

FR: L’authentique harissa, avec du piment, de l’ail, de la coriandre, du sel et du cumin. En tube ou en 
conserve.  		

Beschikbaar in / Disponible en:

Tube:
12 x 70 g - Ref.: phatube70g
18 x 140 g - Ref.: phatube140g

Blik / Boîte:
48 x 145 g - Ref.: pha1-6
24 x 380 g - Ref.: pha1-2
12 x 760 g - Ref.: pha4-4



Tabasco Habanero 
NL: Als u op zoek bent naar een pikante saus, 
dan is de TABASCO® Habanero saus niet voor 
amateurs. Gemaakt van een mix van pepers, 
papaja, mango en kruiden, deze Jamaicaanse stijl 

saus voegt Caribische flair aan elk gerecht.

FR: Si vous cherchez une sauce épicée, la sauce 
Tabasco® Habanero n’est pas pour les amateurs. 

Fabriqué à partir d’un mélange de poivrons, de 
papaye, de mangue et d’herbes, cette sauce de 
style jamaïcain ajoute une touche des Caraïbes 
à n’importe quel plat.

Beschikbaar in / disponible en:
 12 x 60 ml - Ref.: tab551101

Tabasco Original 
NL: TABASCO® Original Red Pepper Sauce wordt gemaakt met drie 
eenvoudige ingrediënten en rijpt tot drie jaar in eikenhouten vaten 
op Avery Island, Louisiana, alvorens te worden gebotteld. Edmund 

McIlhenny’s recept uit 1868 wordt al bijna 150 jaar gebruikt door 
de McIlhenny familie. TABASCO® brengt smaak aan pizza’s, vlees, 

pastasauzen en vele andere gerechten.

FR: La sauce à poivron rouge originale de Tabasco® est fabriquée avec 
trois ingrédients simples et mûrs jusqu’à trois ans en fûts de chêne 
sur l’île d’Avery, en Louisiane, avant d’être en bouteille. La recette 

d’Edmund McIlhenny de 1868 est utilisée par la famille McIlhenny 
depuis près de 150 ans. Tabasco® apporte le goût des pizzas, de la 

viande, des sauces de pâtes et de nombreux autres plats.

Beschikbaar in / disponible en:
 12 x 60 ml - Ref.: tab550005
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Dell’oro 
Krijtersveld 5

2160 Wommelgem

Tel: 03/354 36 01
Fax: 03/354 10 75
info@delloro.be

www.delloro.be


