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Loty oupille o@ Ollives woines duwgmdm
Beschikbaar in / Disponible en:
5/1-3 x5 1- Ref.: crebts-inoiden3439

4/4- 6 x 850 g - Ref.: crebt4-4noiden2832
1/2-12 x 387 g - Ref.: crebti-2noiden2832

by
OLIVES NOIRES |
DENOYAUTEES |

ZWJ@MOQUW—O&M woheh oiluehes

Beschikbaar in / Disponible en:
4/4 - 6 x 850 g - Ref.: crebt4-4noient3439
1/2 - 12 x 425 ml - Ref.: crebt1-2noient2225

G e o?g Olives veites dmgm@m
Beschikbaar in / Disponible en:

5/1-3 x 51-Ref.: crebts-1verden3439

4/4 - 6 x 850 ml - Ref.: crebt4-4verden2832

1/2 - 12 x 425 ml - Ref.: crebt1-2verden2832
bocale - 12 x 37 ¢l - Ref.: crebx.37verden

GWWO@M - Olwes vortes eitines

Beschikbaar in / Disponible en:

5/1-cal. 19/21-3 x 5| - Ref.: crebts-1verent1618
5/1-cal. 34/39 - 3 x 5| - Ref.: crebts-1verent3439
4/4 - 6 x 850 g - Ref.: crebt4-4verent3439
1/2-12 x 425 ml - Ref.: crebti-2verent2225

Grouuy valpilly olgvess - Ol
votles cemoyouilees

Beschikbaar in / Disponible en:
3x51-Ref.: belbts-tverden
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e I° MadamaOliva

Olivo Golle dv Congaolss Uondl
NL: Groene Bella di Cerignola olijven. Een ware delicatesse uit Apulié: de Bella di Cerignola olijf betovert zowel

volwassenen als kinderen met zijn heldere kleur, grote formaat en knapperige vruchtvlees. Het is zonder twijfel
een van de koninginnen onder de aperitieven.

Olive Bella
Ver

FR: Olives vertes Bella di Cerignola. Véritable délice des Pouilles, 'olive Bella di Cerignola enchante
petits et grands par sa couleur éclatante, sa grande taille et sa chair croquante. Elle est sans conteste
I'une des reines de l'apéritif.

Beschikbaar in:
12 X 250 g - Ref.: madowceo2s

Olwe Coitebuithame: Dumocciolite

NL: Ontpitte zoete groene Castelvetrano olijven. De Castelvetrano olijven zijn diepgroen en rond
van vorm, met stevig, compact vruchtvlees dat perfect is om te ontpitten. De ontpitte variant uit

de Frutto-lijn van Madama Oliva heeft een zeer delicate, fruitige smaak en is daardoor nog makkelijker te rcen i

Castelvetrano

gebruiken in de keuken.

FR: Olives Castelvetrano vertes douces dénoyautées. D'un vert profond et de forme arrondie, les olives

Castelvetrano possédent une chair ferme et dense, idéale pour le dénoyautage. Avec leur saveur fruitée et

délicate, les olives dénoyautées de la gamme Frutto de Madama Oliva sont encore plus faciles a déguster et a
utiliser en cuisine.

. Beschikbaar in:
0/ M U 12 X 320 g - Ref.: madoWZDEDoO14E

NL: Castelvetrano zoete groene olijven. Olijven die uitsluitend worden geteeld in de omgeving van het stadje
Castelvetrano op Sicilié, waaraan ze hun naam danken. Diepgroen en rond van vorm, met stevig, compact
vruchtvlees en een zeer delicate, fruitige smaak.

FR: Olives vertes douces de Castelvetrano. Cultivées exclusivement dans la région de Castelvetrano,
en Sicile, elles tirent leur nom de cette variété. D'un vert profond et de forme arrondie, elles possédent
une chair ferme et dense ainsi qu'une saveur fruitée tres délicate.

Beschikbaar in:
12 X 340 g - Ref.: madoWZDo16E

Olwe M cow condismanits

NL: Ontpitte olijven met paprika, knoflook en kruiden. Een intrigerende mix van
ontpitte groene en zwarte mediterrane olijven. In dit recept worden ze gecombineerd DU
met plakjes rode paprika, knoflook en een slimme kruidenmix voor een volledig LS Conctomems
plantaardig voorgerecht, maar boordevol smaak.

FR: Olives dénoyautées aux poivrons, a l'ail et aux épices. Un mélange original d’'olives
vertes et noires méditerranéennes dénoyautées. Dans cette recette, elles sont associées a des poivrons rouges
émincés, a de 'ail et a un subtil mélange d’épices pour une entrée 100 % végétale, mais pleine de saveurs.

Beschikbaar in:
12 x 180 g - Ref.: madoWZDEMIX016E

x NL: Lupinebonen. Alleen afkomstig van de beste oogsten in Lazio, Campania en Apulié, superieure
‘ kwaliteit lupinebonen in pekel. Laag in vet en hoog in eiwitten, ideaal voor een plantaardig dieet.

FR: Feves de lupin. Issues exclusivement des meilleures récoltes du Latium, de la Campanie et des Pouilles, L2 MadamaOines
ces féves de lupin en saumure sont d’'une qualité supérieure. Pauvres en matieres grasses et riches en protéines, )éﬁ
elles sont idéales pour une alimentation végétale. R e e

Beschikbaar in:
12 x 280 g - Ref.: madowl028
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Olivw Kalpwmow

NL: Zwarte Kalamon-olijven. Een van de populairste en bekendste Griekse olijven ter wereld. Met
o = L een rijke, fruitige smaak, een vlezige textuur en een kenmerkende amandelvorm, zijn ze perfect
voor salades of als bijgerecht.

Madama 0I|

FR: Olives noires de Kalamon. L'une des olives grecques les plus populaires et les plus connues
au monde. Avec une saveur riche et fruitée, une texture charnue et une forme d'amande
caractéristique, elles sont parfaites dans les salades ou en accompagnement.

Beschikbaar in:
12 x 180 g - Ref.: madoWZDEK016E

Oliwe Leccins Deoooindile: cow condimeits
NL: Ontpitte gekruide Leccino-olijven. Fris en aromatisch, Leccino-olijven hebben een zachte,

¢ zoete smaak die in deze gekruide bereiding samensmelt met een boeket aan aroma’s, vakkundig

B e ]

gedomineerd door de intense smaak van rode chilipeper. & MadamaOliva

Olive Leccino

Dendcciolate

FR: Olives Leccino dénoyautées et assaisonnées. Fraiches et aromatiques, les olives Leccino possédent
une saveur douce et onctueuse qui, dans cette préparation assaisonnée, se méle a un bouquet d’arémes,
savamment dominé par I'intensité du piment rouge.

Beschikbaar in:
12 x 180 g - Ref.: madoWZDENO16E

s Olive Now Al Fowo

MadamaOliva
¥

Yolive
Nere al Forno

NL: Gebakken zwarte olijven. De olijven waarmee het allemaal begon: de traditie van het drogen in de
oven komt volledig tot zijn recht in de bereiding van de Linea Frutto met Griekse Conservolea-olijven
en in de voortdurende verfijning van het productieproces.

FR: Olives noires cuites au four. Les olives a I'origine de tout : la tradition du séchage au four trouve son excellence dans la préparation
de la Linea Frutto avec des olives grecques Conservolea et dans le perfectionnement constant du processus de production.

Beschikbaar in:
12 x 250 g - Ref.: madowso25

Cap o Sl

NL: Gezouten kappertjes in pekel, in handige
polypropyleen bakjes met deksel. Ze geven
niet alleen smaak aan elk gerecht, maar

zijn ook een rijke, caloriearme bron van

antioxidanten, vitaminen en mineralen. Een
kleine boost voor smaak én welzijn.

FR: Capres salées en saumure, présentées dans des barquettes
pratiques en polypropyléne avec couvercle. Elles rehaussent la
saveur de tous vos plats et constituent une source riche et faible
en calories d'antioxydants, de vitamines et de minéraux. Un
petit coup de pouce pour le gotit et le bien-étre.

NL: Gemarineerde knoflook

FR: Ail mariné
p Beschikbaar in: & ; :
12 x 327 ml - Ref.: madoagmo30j P 8 ﬁ
s

Beschikbaar in:
12 x 110 g - Ref.: madoCAPo10




Olwe Deoceiodate Grachw Limonw v Mt

NL: Ontpitte groene olijven met citroen en munt. Een ingemaakte olijvenmix met de beste Griekse ontpitte olijven,
een zoete en fruitige smaak, citroenschil en munt. Een mix van frisse mediterrane smaken, waar de ene olijf de andere
inspireert!

FR: Olives vertes dénoyautées au citron et a la menthe. Une recette de marinade qui associe les meilleures
olives grecques dénoyautées, au golit sucré et fruité, au zeste de citron et a la menthe. Un mélange de saveurs
méditerranéennes fraiches, ou chaque olive appelle une autre !

Beschikbaar in:
6 x 327 ml - Ref.: madoSP1LMo14J

Oliv Doceindite Graelw Avascins o Roswahino

NL: Ontpitte groene olijven met sinaasappel en rozemarijn. Kostbare ontpitte groene olijven met een zoete en fruitige
smaak, ingelegd met sinaasappelschil en rozemarijn. Drie van de meest geliefde mediterrane smaken in een geurige,
unieke en harmonieuze combinatie. Bij elke hap waan je je aan zee.

=

T
MadamaOliva
\

{2/
FR: Olives vertes dénoyautées a l'orange et au romarin. De précieuses olives vertes dénoyautées, au gotit doux et )
fruité, marinées avec des zestes d'orange et du romarin. Trois des saveurs méditerranéennes les plus appréciées dans y 5
une combinaison parfumée, unique et harmonieuse. Un véritable voyage au bord de la mer a chaque bouchée. im.mm.m’
RS

Beschikbaar in:
6 x 327 ml - Ref.: madoSP2AR014J

Olwe Deocciolite Tialisuw Limonw v P@prMM
St NL: Ontpitte groene olijven met citroen en chilipeper. De Nocellara del Belice, een typisch Italiaanse tafelolijf met een

L zoete, licht bittere smaak, combineert perfect met de pittigheid van chilipeper en de frisse toets van citroenschil. Een

® L
g | onweerstaanbare combinatie.

IVE DENOCCIOLATE

e FR: Olives vertes dénoyautées au citron et au piment. Olive de table italienne par excellence, la Nocellara del Belice,
‘ ; @2 avecsasaveur douce et légérement amere, se marie a merveille avec le piquant du piment et la fraicheur du zeste de
citron. Un mariage irrésistible.

Beschikbaar in:
6 x 327 ml - Ref.: madoSP3LP014J

Olwe Deoccindste Tiainne Ohxgm v Papowacinn
NL: Ontpitte zwarte olijven met chilipeper en oregano. De delicate, licht bitterzoete smaak van gepekelde Leccino-

olijven, gecombineerd met oregano en chilipeper, zorgt voor een klassieke mediterrane combinatie. Heerlijk op
zichzelf, maar ook ongelooflijk veelzijdig in de keuken.

BINGLIVE DENOCCIOLATE T

FR: Olives noires dénoyautées au piment et a I'origan. La saveur délicate et légérement amere des olives Leccino | orreooag
marinées, associée a 'origan et au piment, crée une combinaison méditerranéenne classique. Délicieuses nature, ces
olives sont incroyablement polyvalentes en cuisine.

Beschikbaar in:
6 x 327 ml - Ref.: madoSP50P014J

Olwe Duocciolate Tabins quw o v Kosmorino

NL: Ontpitte olijven met roze peper en rozemarijn. De delicate, licht boterachtige smaak, met een subtiele bitterheid,
. . van Castelvetrano-olijven wordt versterkt door de pittige zoetheid van roze peper en de aroma’s van rozemarijn. Een
! ) gedurfde en smakelijke combinatie.

¥

IV(D[N{K(IO\ME".
‘ é " damertume, des olives Castelvetrano est sublimée par la douceur épicée du poivre rose et les aromes du romarin. Un

FR: Olives dénoyautées au poivre rose et au romarin. La saveur délicate et légérement beurrée, avec une pointe

.

ariage audacieux et savoureux.

Beschikbaar in:
6 x 327 ml - Ref.: madoSP4PRo14J
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Qi Berni:

Puito

NL: Dankzij een selectie van de beste ingredienten, heeft Berni een heerlijk gamma Pesto’s.

FR: Grace a une sélection des meilleurs ingrédients, Berni propose une délicieuse gamme de Pestos.

Beschikbaar in:
Pesto al Basilico -12 x 195 g - Ref.: berbepeb7090
Pesto al Pomodoro - 12 x 195 g - Ref.: berbepep7110
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Vonduno

NL: De Pomodori Secchi zijn verrukkelijke zongedroogde tomaten op olie en een heerlijke kruidenmix.

Giardiniera is een mix van wortelen, rapen, komkommers, venkel selder, bloemkool, paprika en uien op wijnazijn. De perfecte
metgezel voor gebraden vlees.

Om een salade te verrijken of gewoon als aperitiefhapje zijn er de Cipolle Borettane Grigliate, lekker gegrilde geurige uitjes.
Peperoni Grigliati zijn de meest sappige gegrilde paprikas.

Funghi Trifolati zijn Champignon, Nameko en Moschampignons in zonnebloemolie, op smaak gebracht met aroma’s, peterselie en
peper.

FR: Les Pomodori Secchi sont des tomates séchées au soleil au gotit délicieux dans de I'huile et avec un mélange délicieux d’herbes.
Giardiniera est un mélange de carottes, de concombres, de navets, de céleri, de fenouil, de poivrons et d'oignons dans du vinaigre. Le
complément parfait de la viande cuite.

Pour enrichir une salade ou simplement comme amuse-bouche, il y a les Cipolle Borettane Grigliate, de délicieux oignons grillés qui
sentent bon.

Les Peperoni Grigliati sont les poivrons grillés les plus juteux. Les Funghi Trifolati sont des champignons, Nameko et Moss a 'huile
de tournesol, assaisonnés d’arémes, de persil et de poivre.

Beschikbaar in / disponible en: 3
Giardiniera - 12 x 314 cl - Ref.: berbegia6223

gerni __Bernf{Wgey
=TT Beni

i Berni - Bemiy
serni - Bemily)

Pomodori Secchi- 6 x 280 g - Ref.: berbepos5815

Cipolle Borettane Grigliate - 6 x 280 g - Ref.: berbecbg2644
Peperoni Gigliate - 6 x 280 g - Ref.: berbepeg2645

Funghi Trifolati - 12 x 314 cl - Ref.: berbefut7359

TRIFOLATI
sottolio




Qi Bernt:

P

NL: Berni heeft een ruim aanbod artisjokken. De Carciofi interi zijn hele artisjokken op zonnebloemolie, ideaal als
bijgerecht of in een salade.

De Carciofini alla Contadina zijn versneden en bewaard in zonnebloemolie
met kruidenmix. Perfect als anti-pasti of bijgerecht.

Carciofi Grigliati, zacht gegrilde delicate artisjokharten zijn de ster van
koude voorgerechten of de speciale toets in uw salades.

A . . "
. { Berni
[ Bern semi. Berni  Berni

FR: Berni propose un vaste assortiment d’artichauts. Les Carciofi interi sont
des artichauts entiers a I'huile de tournesol, parfaits comme entrée ou en
salade.

Les Carciofini alla Contadina sont coupés et conservés dans de 'huile de
tournesol avec un mélange d’herbes. Parfaits comme antipasti ou entrée.

Les Carciofi Grigliati, des cceurs d’artichaut délicats et grillés, sont la star
des entrées froides ou rajoutent une touche spéciale a vos salades.

Beschikbaar in / disponible en:

Carciofi Interi - 12 x 314 ¢l - Ref.: berbecai2534

Carciofini alla Contadina - 12 x 314 cl - Ref.: berbecac2637
Carciofi Grigliati - 12 x 280 g - Ref.: berbecag2652

MM@M@W v Zucclise

NL: Melanzane Grigliate zijn heerlijke geselecteerde aubergines in plakjes geseneden en
gegrild om de rijke smaak te accenturen. Klaar om te serveren op een bruschetta of zo als anti-
pasta.

Zucchine Grigliate zijn plakjes gegrilde malse courgette, eveneens ideaal als bijgerecht of
anti-pasta.

Berni _peni FR: Les Melanzane Grigliate sont des aubergines délicieuses sélectionnées qui ont été
coupées en tranches et grillées afin d’'accentuer le gotit riche. Elles sont prétes a étre servies sur
une bruschetta ou comme antipasti.

Les Zucchine Grigliate sont des tranches de courgettes douces grillées, conviennent aussi
comme entrée ou antipasti.

Beschikbaar in / disponible en:
Melanzane Grigliate

12 x 280 g - Ref.: berbemeg2642
Zucchine Grigliate

12 x 280 g - Ref.: berbezug2643
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NL: ‘Nduja is een premium product uit Calabrié, typisch voor de stad Spilinga (VV). Het wordt bereid met
varkensvlees en hete chilipeper. en duivels gezouten salami, gerookt, gemaakt van varkensvlees en kleine
hoeveelheden vet verkregen uit de singel, de schouder en de dij van het varken en rode gedroogde chili gedroogd.
Het is een oud, eenvoudig en ingenieus recept. Het wordt beschouwd als een van de beste worsten van Italié.

In het verleden werd N’duja alleen op brood gebruikt. Tegenwoordig wordt de beroemdste worst van Calabrié ook
in glazen potten gemaakt en op verschillende manieren gebruikt, om pasta op smaak te brengen, om een sauté te
versterken, om een pittige en smakelijke duw te geven aan een bord vlees.

FR: ‘Nduja est un produit premium de Calabre, typique de la ville de Spilinga (VV). Il est préparé avec de la viande de

porc et du piment fort. Un salami salé diabolique, fumé, a base de viande de porc et de petites quantités de graisse
obtenue a partir de la circonférence, de I'épaule et de la cuisse du porc et du piment séché rouge séché. Clest une
recette ancienne, simple et ingénieuse. Elle est considérée comme I'une des meilleures saucisses d’Italie. Autrefois, le N'duja n’était utilisé
que sur du pain. Aujourd’hui, la saucisse la plus célébre de Calabre est également fabriquée dans des bocaux en verre et utilisée de diverses
maniéres, pour aromatiser les pates, pour renforcer un sauté, pour donner une touche épicée et savoureuse a une assiette de viande.

Beschikbaar in / disponible en:
6 x 200 g - Ref.: calconcnvo200ndjco6

‘ - 0
\ Gittl leonr\

‘Nduj2
on e orese

ALLIPO

P D2l Aot Tore

NL: Typische Calabrische ronde paprika’s, P@PWM/OJ P"p Waw o0 ] M

verrijkt met een romige geitenkaasvulling.
Lactose vrij.

NL: Deze typische hete pepers van Calabrié zijn licht

. d . dela Calab - chis d . pittig en levendig rood, en zijn verrijkt met een romige
FR Poivrons ronds typlqueﬁ e la Calabre, enrichis d'une garniture vulling van tonijn, kappertjes en ansjovis.
crémeuse au fromage de chévre. Sans lactose.

Beschikbaar in / disponible en: FR: Ces piments fOI‘tS typiques
6 x 225 g - Ref.: calconrpv0225pefpo6 de la Calabre sont 1égerement
épicés et d'un rouge vif, et
sont enrichis d’'une garniture
crémeuse au thon, aux capres

et aux anchois.
W Dl Pt T
Beschikbaar in / disponible en: » WPeperonci
6 x 240 g - Ref.: calconrpvo225petpo6 L con tonno
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NL: Typisch product van de culinaire traditie uit Lazio, het is

(W
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bereid met de beste Gadus Morhua kabeljauwfilet gevangen NL: Gepaneerde ringen
in de koude noordelijke zeeén. Eenmaal ontzout en in blokjes van inktvis gewikkeld
gesneden, wordt het omhult in een zacht beslag, voorgebakken in een zacht beslag
in zonnebloemolie waardoor het product aangenaam en voorgebakken in
knapperig wordt. Bereiding kanin een frituurpan of in de oven. zonnebloemolie om het
product aangenaam te
FR: Produit typique de la tradition culinaire du Latium, il est maken knapperig. Kan
préparé avec le meilleur filet de cabillaud Gadus Morhua péché klaargemaakt worden in
dans les mers froides du nord. Une fois dessalé et coupé en een friteuse of in de oven.
dés, il est enrobé d’'une pate molle, préalablement frite dans
de I'huile de tournesol, ce qui donne au produit un agréable FR: Anneaux de calamars
croustillant. La préparation peut se faire a la friteuse ou au four. panés enveloppés dans une pate molle et pré-frits dans de

I'huile de tournesol pour rendre le produit agréablement

Beschikbaar in | disponible en: . A T
eschikbaar in disponible en croustillant. Peut étre préparé a la friteuse ou au four.

10 X500 g - Ref.: alpbbos

Beschikbaar in / disponible en:
10 X 500 g - Ref.: alpalos

Mite Mow olly Romans

NL: De mix van gepaneerde Romeinse zeevruchten is een typisch gerecht uit de maritieme traditie dat is bereid met stukjes
inktvis, ringen van inktvis en gepelde, malse en vlezige garnalen, gewikkeld in een zacht beslag en
voorgebakken in zonnebloemolie om het product aangenaam te maken knapperig. Kan klaargemaakt
worden in een friteuse of in de oven.

FR: Le mélange de fruits de mer romains panés est un plat typique de la tradition maritime, préparé
avec des morceaux de calmar, des anneaux de calmar et des crevettes décortiquées, tendres et charnues,
enveloppés dans une pate molle et pré-frits dans de I'huile de tournesol pour rendre le produit
agréablement croustillant. . Peut étre préparé a la friteuse ou au four.

Beschikbaar in / disponible en:
10 X 500 g - Ref.: alpfmpos
=y

10
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NL: De courgettebloemen worden gevuld met verse en vezelige mozzarella, verrijkt met anjovis, en
vervolgens met deeg omhuld en voorgebakken in zonnebloemolie om het product knapperig te maken.
Deze topper van Alpi, kan bereidt worden in een frituurpan of in de oven.

FR: Les fleurs de courgette sont fourrées de mozzarella fraiche et fibreuse, enrichies d’'anchois, puis
recouvertes de pate et pré-frites dans de I'huile de tournesol pour donner au produit un aspect croustillant.
Ce fleuron d’Alpi peut étre préparé dans une friteuse ou au four.

Beschikbaar in / disponible en:
12 X 500 g - Ref.: alpfzos

Fionir i Zuee
NL: De courgettebloemen, dagelijks verzameld op het platteland van Lazio, worden met deeg
omhuld en voorgebakken in zonnebloemolie om het product knapperig te maken.

FR: es fleurs de courgette, récoltées quotidiennement dans la campagne du Latium, sont
recouvertes de pate et pré-frites dans de I'huile de tournesol pour donner au produit un aspect
croustillant.

Beschikbaar in / disponible en:
10 X 300 g - Ref.: alpfzvo3

NL: Malse partjes artisjokharten van de
beste Italiaanse gewassen, gewikkeld
in een zacht beslag en voorgebakken in
zonnebloemolie. Bereiding mogelijk in
een frituurpan of in de oven.

FR: Tendres quartiers de coeurs
d’artichauts des meilleures cultures
italiennes, enveloppés dans une pate
molle et pré-frits dans de I'huile de
tournesol. Pour la cuisson vous pouvez
procéder a la friteuse ou au four.

% uccaj%‘y

X“"\&“& prefiitt e suageloy;

Beschikbaar in / disponible en:
10 X 500 g - Ref.: alpcaos

Mite d vordune Prstellity

NL: Heerlijke mix van groenten bereid met zoete courgettesticks, bloemkoolrozetten en malse partjes
artisjokharten gewikkeld in een zacht beslag en voorgebakken in zonnebloemolie. Kan worden
klaargemaakt in een friteuse of in de oven.

FR: Délicieux mélange de légumes préparé avec des batonnets de courgettes sucrées, des rosettes de
chou-fleur et de tendres quartiers de cceurs d’artichauts enveloppés dans une pate molle et pré-frits dans

de I'huile de tournesol. Pour gotiter cette bonté, vous pouvez procéder a une cuisson a la friteuse ou au
four.

Beschikbaar in / disponible en:
10 X 500 g - Ref.: alpmvos
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NL: De arancini, een typisch gerecht uit de Siciliaanse keuken, zijn geboren uit de combinatie van het traditionele recept en het gebruik

van moderne technologieén, met natuurlijke ingrediénten zoals Carnaroli rijst, tomatenpulp, champignonpaddestoelen en erwten,

met een vulling van verse en draderige mozzarella. Geniet ervan na een snelle bereiding in de
friteuse of in de oven.

FR: Les arancini, plat typique de la cuisine sicilienne, sont nés de la combinaison de la recette
traditionnelle et de I'utilisation de technologies modernes, avec des ingrédients naturels tels
que le riz Carnaroli, la pulpe de tomate, les champignons et les pois, avec une garniture de
mozzarella fraiche et filandreuse. . Dégustez-le aprés une préparation rapide a la friteuse ou
au four.

e, moggatelle

oo
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Beschikbaar in / disponible en:
20 x 300 g - Ref.: alparmo3

Oliwe ol Aseodaa
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NL: Typisch product van de stad Ascoli, dat "y
tegenwoordig wordt gewaardeerd over de hele
wereld. De ontpitte groene olijf is gevuld met
gemengde Italiaanse vleeswaren, op smaak gebrachf
in een pan met natuurlijke smaken en vervolgens

gewikkeld in een knapperig paneermeel. Kan bereir
worden in de friteuse of in de oven.

FR: Produit typique de la ville d’Ascoli, il est

aujourd’hui apprécié dans le monde entier.
Lolive verte dénoyautée est farcie de viandes
italiennes mélangées, aromatisée dans une poéle aux arémes naturels, puis enrobée
d’'une panure croustillante. Idéal a déguster apres cuisson a la friteuse ou au four,
pour tout type d’événement gastronomique.

Beschikbaar in / disponible en:
10 X 500 g - Ref.: alpoaos
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